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НАКАЗ

24.05.2018                                                                                                          № 41
Про запобігання харчовим 
отруєнням та організацію 
раціонального харчування 
дітей у літній оздоровчий
період

          На виконання Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 17 квітня 2006 р. № 298/227,  спільного наказу МОНУ, МОЗУ «Про затвердження Змін до Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах»,наказу МОЗ України від 01.08.2013 № 678 «Про затвердження Державних санітарних норм та правил «Влаштування, обладнання, утримання дошкільних навчальних закладів та організації життєдіяльності дітей», листа МОНУ «Про вжиття заходів щодо запобігання харчових отруєнь» від 08.12.2008 № 1/9-795,наказу МОЗУ від 23.03.2016 «Про затвердження  Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів» від 26.02.2013 № 202/165 та з метою запобігання харчовим отруєнням у дошкільному навчальному закладі, організації раціонального харчування дітей та виконання норм харчування у літній оздоровчий період

НАКАЗУЮ:

1. Усім працівникам дошкільного навчального закладу суворо дотримуватись Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 17 квітня 2006 р. № 298/227, листа МОЗУ «Про затвердження Змін до Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах» від 26.02.2013 № 202/165, та з метою запобігання харчовим отруєнням
Постійно
2. Cестрі медичній старшій, Лагун Е.М.:

2.1. Посилити контроль за організацією харчування, виконанням посадових обов’язків усіма працівниками, що забезпечують харчування дітей.

З 01.06.2018
2.2. Контролювати дотримання санітарно-протиепідемічного режиму                       на харчоблоці, виконання меню, якості та безпеки страв.

Постійно 

2.3. Скласти примірне двотижневе меню на  літній період і погодити його                 з органами Державного санітарного нагляду.

До 01.06.2018
2.4. Включити   до   меню   другий   сніданок  (фрукти  та  соки);                               до 01.06.2018  скласти графік щоденної видачі другого сніданку на групи                 у період з 10.00 до 11.00.
2.5. Забезпечити контроль за дотриманням оптимального питного режиму               в дошкільному навчальному закладі.

З 01.06.2018
2.6.Постійно контролювати якість продуктів, які постачаються                                 до дошкільного навчального закладу, дотримання технології приготування страв, санітарний стан харчоблоку. 
2.7.  Проводити санітарно-просвітницьку роботу серед батьків, громадськості з питань організації раціонального харчування, особливо в літній оздоровчий період.

Постійно 
2.8. Давати оцінку ефективності харчування.

2.9. Проводити заняття з персоналом дошкільного навчального закладу щодо питань гігієни харчування, профілактики харчових отруєнь і гострих кишкових інфекцій.

Щомісяця

3. Комісії з бракеражу продуктів харчування і продовольчої сировини:

3.1. Приймати продукти харчування та продовольчу сировину лише                           за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість – ґатунок, категорію, дату виготовлення, термін реалізації, умови зберігання.
Постійно

3.2.Складати акт бракеражу, якщо встановлено недоброякісність будь-якого продукту або продукт має великий (понад стандартний) відсоток відходів (акт складати у день приймання продукту).
У разі потреби
3.3. Складати акт у разі псування продуктів у коморі або на складі дошкільного навчального закладу.
У разі потреби  
4. Комірнику Земляній Т.А.:

4.1. Забезпечити регулярне постачання сезонних овочів до дошкільного навчального закладу.

До 01.06.2018
4.2. Суворо дотримуватися термінів зберігання продуктів, створювати належні умови для їх зберігання.

Постійно

4.3. Робити своєчасну заявку в Управління  освіти адміністрації Шевченківського району  Харківської міської ради на завезення продуктів харчування в дошкільний навчальний заклад.

Постійно 

4.4. Приймати продукти харчування тільки високої якості відповідно                       до державних стандартів з усіма супроводжуючими документами.

Постійно 

4.5. Вести журнал обліку продуктів харчування відповідно до вимог ведення ділової документації.

Постійно 

4.6. Тримати комору та обладнання в належному санітарному стані.

 Постійно
.                                                                                                                      

5. Працівникам харчоблоку:

5.1. Суворо дотримуватися вимог приготування їжі визначених                               сан. правилами. Записувати відомості про відходи м’ясних та рибних продуктів, а також овочів в «Журнал обліку відходів».

Постійно 

5.2. Суворо  дотримуватись санітарно-гігієнічного режиму  на   харчоблоці, забезпечувати високу якість приготування продуктів.

Постійно 
5.3. Приймати продукти разом із завідувачем господарством з повним пакетом документів на всі продукти.
Постійно 
5.4. Слідкувати за санітарним станом, товарним сусідством у  холодильних шафах.
Постійно.
5.5. Суворо дотримуватися вимог щодо приготування їжі, її термічною обробкою.
Постійно 
5.6. Суворо дотримуватися санітарних норм і правил щодо миття посуду                     і кухонного обладнання на харчоблоці.
Постійно 
5.7. Суворо забороняю приготування заборонених страв у дошкільному закладі.
Постійно
5.8. Виставляти порції для ясельних і дошкільних груп на харчоблоці                   при роздачі їжі.
Щоденно
6. Помічникам вихователів.

6.1. Забезпечувати дітей питною водою за індивідуальною потребою. Кип’ячену воду давати після охолодження до кімнатної температури. Зберігати у добре вимитому посуді і міняти не рідше ніж 1 раз на добу.
Постійно
6.2. Доставляти їжу у групи лише у промаркованих, закритих кришками  відрах і каструлях у чистому санітарному одязі (халат, фартух, хустка), чистими руками.

                                                           Постійно.

6.3. Збирати недоїдки після харчування дітей у спеціально маркіровані ємності, які наповнюються не більше ніж на 2/3 об’єму.

Постійно 

7. Вихователям:

7.1. Приділяти увагу вихованню культурно-гігієнічних навичок до та під час вживання їжі, починаючи з раннього віку дитини    (згідно з вимогами чинної програми).

                                                         Постійно.

7.2. Дотримуватися принципів наступності, єдності вимог в дошкільному навчальному закладі і в родині – висвітлювати в інформаційних куточках             для батьків , чи осіб , що їх замінюють, питання організації харчування дітей у дошкільному закладі і вдома.

Постійно

7.3. Провести для батьків консультації щодо раціонального харчування дітей у літній період удома, заборони принесення до дошкільного навчального закладу кремових виробів (тортів, тістечок тощо), морозива, напоїв, зокрема солодких газованих.

До 01.06.2018
8. Всім вищезазначеним працівникам: 

8.1. Дотримувати вимог чинного законодавства з питань санітарії та гігієни усім працівникам дошкільного закладу, причетним до організації харчування дітей.

Постійно 

8.2. Працівникам проходити обов’язкові медичні огляди відповідно                         до чинного законодавства.

За графіком

8.3. Витримувати встановлений у дошкільному навчальному закладі режим харчування (три рази).

Щоденно  
 9. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Завідувач  КЗ «ДНЗ №303»
оригінал підписано
Л.І. Заяц

